


Principais compostos encontrados nas ceélulas
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Os seres vivos apresentam em sua composigdo quimica tanto
substancias orgdnicas quanto inorganicas. Tomando como referencial
a distribuicdo ilustrada na figura a seguir, para a bactéria
'Escherichia coli’, assinale a alternativa que inclui as fragoes
representativas de dgua, proteinas e sais minerais, nesta ordem.
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Propriedades da dgua

1.SOLVENTE UNIVERSAL
2.ELEVADO CALOR ESPECIFICO
3.COMPOSTO POLAR
4.LUBRIFICANTE

5. MEIO DE TRANSPORTE

6.PROPORCIONA AMBIENTE FAVORAVEL PARA
OCORRENCIA DE REACOES QUIMICAS



SAIS MINERAIS

APARECEM DE 3 MANEIRAS PRINCIPAIS NO
ORGANISMO:

1.DISSOLVIDOS NA FORMA DE IONS NA AGUA
DO CORPO

2. FORMANDO  CRISTAIS (POR  EXEMPLO,
CARBONATO E FOSFATO DE CALCIO)

3.COMBINADOS COM MOLECULAS ORGANICAS
(POR EXEMPLO, O FERRO NA MOLECULA DE
HEMOGLOBINA, O IODO PRESENTE NOS
HORMONIOS T3 E T4)



Principais compostos organicos encontrados nas celulas
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GLICIDIOS OU CARBOIDRATOS

SAO COMPOSTOS ALTAMENTE ENERGETICOS,
ESTAO PRESENTES TAMBEM EM REVESTIMENTOS
CELULARES, ACIDOS NUCLEICOS, EXOESQUELETO
DE ALGUNS ANIMAIS E FAZEM PARTE DO
MATERTIAL EXTRACELULAR DOS TECIDOS.



CLASSIFICACAO DOS GLICIDIOS

1.MONOSSACARIDEOS: SAO 0OS GLICIDIOS MAIS
SIMPLES, QUE NAO PODEM SER QUEBRADOS PELA
DIGESTAO. DE ACORDO COM O NUMERO DE
ATOMOS DE CARBONO, PODEM SER TRIOSES,
TETROSES, PENTOSES OU HEXOSES. POSSUEM
FORMULA GERAL C,(H,0),

2. DISSACARIDEOS:SAO GLICIDIOS FORMADOS PELA
UNIAO DE 2 MONOSSACARIDEOS.

3.POLISSACARIDEOS: SAO  0S  6LICIDIOS
FORMADOS PELA UNIAO DE MILHARES DE
MONOSSACARIDEOS.



PRINCIPAIS DISSACARIDEOS
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PRINCIPAIS DISSACARIDEOS
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PRINCIPAIS POLISSACARIDEOS

Celulose, amido e glicogénio: o arranjo das unidades na molécula

CELULOSE E AMIDO: POLISSACARIDEOS DE
ORIGEM VEGETAL

GLICOGENIO: POLISSACARIDEO DE ORIGEM
ANIMAL



Quitina:  Polissacarideo  que  constitui o
exoesqueleto dos artropodes.



LIPIDIOS

GLICERIDIOS (OLEOS E GORDURAS)
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CERIDIOS

SAO COMPOSTOS DERIVADOS DE MOLECULAS DE
ALCOOL, COM LONGAS CADEIAS CARBONICAS,
ESTAO PRESENTES NOS VEGETAIS PARA EVITAR
A DESIDRATACAO.




FOSFOLIPIDIOS

MOLECULA ANFIPATICA: POSSUI UMA PARTE POLAR E
OUTRA APOLAR, IMPORTANTE NA COMPOSICAO E
ESTRUTURA DA MEMBRAN.
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Micela
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Lipoproteins vary in size and composition
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PROTEINAS
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Aminodacidos e seus radicais

H
| 0
0‘-.‘\ /
‘Hi—Cc— [
e ~0H
Radical (R)
NH, Amina
GLICINA
” He H
\‘ O
S Y —
~c—c—ic—cZ
|1 o
____________ .-" NH,
ACIDO ASPARTICO

Carboxila

-
'—

H
| 0
=% /
HC—c—1cZ
| OH

NH,
ALANINA
H  Hw H
| | | 2
C C—C C\
| | ".' | OH
H "H,' NH,

-
-
---——--‘

ACIDO GLUTAMICO



nucleo heme

trecho
mostrando
a estrutura
secundaria

ESTRUTURA SECUNDARIA ESTRUTURA TERCIARIA
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DESNATURACAO PROTEICA: PERDA DA FORMA QUE LEVA A
PERDA DA FUNCAO DA PROTEINA.



PROTEINAS ESPECIAIS: ENZIMAS
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ENZIMA + SUBSTRATO

Sacarose
/\ﬁ/v\ﬁ
Enzima
(sacarase)
Quebra
S - daligagao

4+~ glicosidica
.

Enzima ligada
ao substrato

Glicose Frutose




ENZIMA + SUBSTRATO
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Temperatura otima
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Efeito da concentracdo de substrato sobre a atividade enzimdtica
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